
 

 

 

碧南市学校給食センターの概要 

 

 

 

 

 

 

 

 

令和４年８月 

碧南市教育委員会 庶務課  



 

               は  じ  め  に 
 

 学校給食は、明治２２年山形県鶴岡町で経済的に恵まれない児童に昼飯提供を行ったの

が始まりとされています。 

 本市の学校給食は、昭和２１年６月アメリカのガリオア資金（未開発地援助資金）によ

って大浜小学校が脱脂粉乳によるミルク給食を始めたのが最初です。その後、昭和２２年

愛知県学校給食実施要綱を受け、昭和２４年愛知県学校給食委員会の設置等給食制度の確

立が図られる中、昭和２６年には市内全小学校（５校）でパンとミルク、おかずの完全給

食を実施しました。 

 昭和２９年に学校給食法が制定され、翌３０年から新川中学校で補食給食が始まり、以

後順次各中学校においても給食を実施しています。 

 そして、高度成長時代に合わせ主食、副食の多様化、栄養面からのバランス等試行錯誤

を繰り返しながら、昭和４８年には木造施設の老朽化に伴い、衛生的で合理的な第１学校

給食センターを、昭和５６年には第２学校給食センターを設置し、市内全小中学校はもち

ろんのこと幼稚園をも含めた給食づくりをしてきました。 

時の流れと共に、調理の方式もドライ方式に変わり、学校給食センターの建替事業を平

成１５年度に基本計画と実施設計を実施し、１６年度に旧敷地の隣接地を買増しして、１

７年度には新第１学校給食センターを同敷地に改築し、翌年１８年度９月に本稼動しまし

た。平成２０年度９月に第２学校給食センターが現在地に移転して稼動しました。 

 主食については、週４回の米飯と週１回パン、月１回めん類等を取り入れています。 

 副食については、多種多様の食品を取り入れ、栄養のバランスのとれた献立づくりや、

食育推進計画に基づき地元の農産物を取り入れる給食づくりをし、児童生徒の健康保持増

進に努めています。 
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１ 学校給食センターの組織 

令和４年５月１日現在 

 

　１　学校給食センターの組織

(１)碧南市学校給食センター運営審議会

課長

(２)学校給食主任会

(３)学校給食献立研究会   

(４)物資選定会

第１学校給食センター

・所長 （第２センター兼務）          　１人
・主事 （第２センター兼務） 　１人 １２校(園)　約４，１００食
・栄養教諭 (県職) 　２人
・事務員（会計年度任用職員）           　１人

昭和建物管理㈱

営繕業務 　１人

㈱ヘキナンシティカンパニー

調理業務委託　８時間社員  　８人 　　４時間社員  ２３人 
　　　　　　　　　　７時間社員  １４人 　　２時間社員  　１人

 計 　４６人

第２学校給食センター

・所長 （第１センター兼務）          　１人
・主事 （第１センター兼務） 　１人 　５校　　約３，０００食
・栄養教諭(県職) 　２人
・事務員（会計年度任用職員）           　１人

昭和建物管理㈱

営繕業務 　１人

㈱ヘキナンシティカンパニー

調理業務委託　８時間社員　　７人 　　４時間社員  １７人 
　　　　　　　　　　７時間社員  １１人 　　２時間社員  　１人

計  　３６人

三光陸運㈱ 　

配送委託　　　１８人

(1)碧南市学校給食センター運営審議会・・・・・・・・・ 学校給食センターの円滑な運営を図るため、保健所、市P連代表、
学校長代表、学識経験者等により構成され、年１回（基本）開催。

(2)学校給食主任会・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・学校給食実施計画並びに各事業計画等審議していただくため、
校長会代表、各学校給食主任等により構成され、年数回開催。

(3)給食献立研究会・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 献立、給食行事等を検討するため小中学校・幼稚園の給食主任
の代表、栄養教諭、学校栄養職員、調理員（委託）の代表により
構成され、年３回開催。　　

(4)物資選定会・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・校長代表、課長、所長、栄養教諭等により翌月使用の物資をサン
　　　　　　　　　　　　　　　　　    　　　　　　　 プル・原料配合等を参考に品質・価格・安全性等を検討し選定。

令和４年５月１日現在

庶　務　課

・各小中学校幼稚園配膳業務等委託社員  ３４人 

教育委員会

教　育　長

教 育 部 長

３小学校…中央、大浜、棚尾小学校
２中学校…中央、南中学校

５幼稚園…新川、中央、大浜、棚尾、西端幼稚園
４小学校…新川、日進、鷲塚、西端小学校
３中学校…新川、東、西端中学校

配膳員（１０人）・校務員（２４人）
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２ 学校給食のあゆみ １／２ 

年 次 主 な 出 来 事 
 給食費（１食当たり） 

小学校(円) 中学校(円) 

昭和 ２１年 
大浜小学校を始め各小学校において、ガリオ
ア資金によるミルク給食を実施。 

  

２３ 「碧南市」として市制が施行された。   

２６ 
市内全小学校（５校）でパンと脱脂粉乳による
ミルク、おかずの完全給食を実施。 

  

２９ 「学校給食法」が制定される。   

３０ 
新川中学校で補食給食が始まる。以後、順次各
中学校において実施。 

  

４１ 学校給食にソフトスパゲッティ式めんを導入。   

４４ 給食費改定（４月） ４５ ５５ 

４５ 
従来の混合乳を全乳（牛乳）に切り替えた。 
給食費改定（４月） 

５５ ６５ 

４６ 給食費改定（６月） ６５ ７５ 

４８ 

第１学校給食センターが設置された。 
新川、大浜、棚尾の３幼稚園、新川、大浜、日
進、鷲塚の４小学校及び東中学校がセンター
方式になった。パンが多様化した。 
給食費改定（５月） 

７５ ９０ 

４９ 
給食費改定（４月）、西端幼稚園、４月開園（セ
ンター方式）。 
給食費改定（１０月） 

１００ 
１０５ 

１２０ 
１２５ 

５０ 
給食費改定（７月）、西端小学校、９月よりセ
ンター方式。 

１１５ １３５ 

５１ 給食費改定（７月） １３０ １５０ 
５２ 中央小学校４月開校（センター方式）。   

５３ 
学校給食に米飯を導入し、月２回程度実施。 
給食費改定（９月） 

１４０ １６０ 

５５ 給食費改定（９月） １５５ １８０ 

５６ 
第２学校給食センターが設置され、中央幼稚 
園、棚尾小学校、新川中学校、西端中学校、 
南中学校がセンター方式になった。 

  

５７ 給食費改定（１０月） １７０ ２００ 

６０ 
中央中学校４月開校（センター方式）。使用食
器具として、メラミン３点セット及びはしが
導入された。 

  

６２ 
学校給食に米飯を週３回実施し、郷土食、旬を
取り入れた特別食等の献立を実施した。 

  

平成 ３年 給食費改定（１２月） ２００ ２３０ 

   ５ 学校給食優良施設文部大臣表彰を授与した。   

   ６ 
中学校３年生を対象とした、卒業バイキング
給食を実施。 
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２ 学校給食のあゆみ ２／２ 

 

年 次 主 な 出 来 事 
 給食費（１食当たり） 

小学校(円) 中学校(円) 

平成 ８年 
小学校６年生を対象としたバイキング給食を
実施。 

２００ ２３０ 

１１ 給食費改定（４月） ２２０ ２５０ 

１４ 
７月１日より㈱ヘキナンシティカンパニーに
よる調理業務委託を開始した。 

  

１５ センター建替に伴う基本設計委託。   

１６ 

センター建替に伴う実施設計委託。 

４月から㈱ヘキナンシティカンパニーによる
学校配膳業務委託を開始した。小・中学校配
膳室の牛乳保冷庫を更新（６月よりリース開
始）した。 

  

１７ 第１学校給食センター建設工事。   

１８ 

新第１学校給食センター９月から稼動。 

旧第１学校給食センター解体工事。 

第２学校給食センター実施設計。 

  

１９ 第２学校給食センター建設工事   

２０ 

新第２学校給食センター９月から稼動。 

食物アレルギー児童・生徒及び園児に対し、
９月よりアレルギー対応表を作成配付。 

  

２１ 
牛乳アレルギー児童・生徒及び園児に対し、
牛乳代金を給食費から控除。 

  

２２ 

給食材料及び給食残菜のリサイクル方式によ
る飼料化の実施。 

９月より第１学校給食センターの給食用食器
が高強度磁器からＰＥＮ樹脂に変更。 

  

２３ 
給食費を保護者の指定口座から直接、市の指
定口座へ振替納入する。 

  

２４ 
９月より第２学校給食センターの給食用食器
が高強度磁器からＰＥＮ樹脂に変更。 

  

２６ 
給食費改定（４月） 

愛知県学校給食優良共同調理場表彰を授与。 
２４０ ２７０ 

２８ 
碧南市小中学校における食物アレルギー対応
の基本方針を提示。 
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３ 給食実施計画 

(1) 令和４年度給食回数 

月 小学校 中学校 幼稚園 備          考 
４  １４回  １４回  １２回 １学期給食実施 

 小・中学校  ４／１１（月）～７／１９（火） 

 幼 稚 園  ４／１３（水）～７／１９（火） 

※小学校１年生は４月１８日（月）、幼稚園３歳児は５

月６日（金）からそれぞれ開始する。 

２学期給食実施 

 小・中学校、幼稚園 ９／５（月）～１２／２２（木） 

３学期給食実施 

 小・中学校、幼稚園 １／１２（木）～３／２３（木） 

 ※中学校３年生は３月６日（月）、幼稚園５歳児は３月

１６日（木）、小学校６年生は３月１７日（金）を給

食最終日とする。 

５  １９  １９  １９ 
６  ２２  ２２  ２２ 
７  １２  １２  １２ 
９  １８  １８  １８ 
10  ２０  ２０  ２０ 
11  ２０  ２０  ２０ 
12  １６  １６  １６ 
１  １４  １４  １４ 
２  １９  １９  １９ 
３  １６  １６  １６ 
計 １９０ １９０ １８８ 

(2) 栄養管理 

学校はバランスのとれた栄養豊かな献立を提供することにより食生活の改善、ひいて

は生涯を健康で過ごす基礎を培うものである。また、下表に示すように家庭内では摂取

しにくい微量栄養素の割合が高くなっており、児童生徒の健康管理に一層の配慮がされ

ている。 

(3) 主食 

① 米飯‥‥‥週４回  ② パン‥‥‥週１回  ③ めん類‥‥‥月１回 

(4) 牛乳 

  毎食。栄養が総合的にかつバランス良く含まれており、特にカルシウムが多い。 

 (5) 副食 

学校給食摂取基準を満たすように、標準食品構成表に配慮しつつ、季節（旬）のもの、

行事食・地元特産品を取り入れたり、新献立にも取り組み、魅力ある食事内容とする。 

○ 学校給食摂取基準（１人１回当たり） 

  栄養素 

 

区分 

ｴﾈﾙｷﾞｰ 

kcal 

たんぱ 

く質 % 

脂肪 

% 

食塩 

ｇ 

ｶﾙｼｳﾑ 

mg 

鉄分 

mg 

ビ タ ミ ン 食物 

繊維 

ｇ A μg B1 mg B2 mg C mg 

幼 稚 園 490 

全体の 

13～20% 

全体の 

20～30% 

1.5 290 2.0 190 0.3 0.3 15 3.0 

小 
学 
校 

低学年 530 1.5 290 2.0 160 0.3 0.4 20 4.0 

中学年 650 2.0 350 3.0 200 0.4 0.4 25 4.5 

高学年 780 2.0 360 3.5 240 0.5 0.5 30 5.0 

中 学 校 830 2.5 450 4.5 300 0.5 0.6 35 7.0 
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４ 調理場の概要 

 碧南市第１学校給食センター 碧南市第２学校給食センター 

所在地 碧南市小屋下町３丁目１５番地 碧南市小屋下町３丁目１５番地 

電話 ０５６６（４２）２５０４ ０５６６（４８）０９８３ 

ＦＡＸ ０５６６（４８）７３９１ ０５６６（４８）７３９３ 

開設年度 
昭和４８年度 
改築：平成１８年度 

昭和５６年度 
新築移転：平成２０年度 

敷地面積 ９，０２７．６９㎡ 第１学校給食センターと同じ 

建物面積 ２，８４４．００㎡ １，４２３．４０㎡ 

調理能力 ５，４００食 ３，７２０食 

施設の概要 

本館（鉄骨造２階建） 
２，８１９．４３㎡ 

調理場（鉄骨造１階建） 
１，２２６．１４㎡ 

ブロアー室（鉄筋ｺﾝｸﾘｰﾄ造） 
１４．６９㎡ 

車庫休憩室棟（鉄骨造１階建） 
１９７．２６㎡ 

ポンプ室（ステンレスパネル造） 
９．８８㎡ 

 

施工 主体工事 梶川建設株式会社（建築工事） 親和建設株式会社（建築工事） 

主な厨房設備   

蒸気回転釜 １０基 ７基 

ガス回転釜 １基 １基 

連続式揚物機 １基 １基 

スティームコンベンションオーブン ３基 ２基 

フードスライサー ３基 ２基 

カッター類 １基 １基 

ミキサー類 ２基 １基 

球根皮むき機 １基 １基 

食器洗浄機 １基 １基 

食缶洗浄機 １基 １基 

コンテナ洗浄機 １基 １基 

包丁等殺菌庫 ３基 ４基 

食缶器具類消毒保管庫 ２２基 １７基 

シンク（三連） ６台 ４台 

コンテナ ４１台 ２３台 

小型洗浄機 １基 １基 

ボイラー ２基 １(第１と併用)０基 

真空冷却機（ﾁﾗｰ付） １基 １基 

  



 

6 

 

５ 碧南市学校給食センターの設置に関する条例 

平成３年１２月２６日 
条 例 第 ６ ２ 号                     

 碧南市学校給食センターの設置および管理に関する条例（昭和４８年碧南市条例第１２号）の全部
を改正する。 
 （趣旨） 
第１条 この条例は、地方教育行政の組織及び運営に関する法律（昭和３１年法律第１６ ２号）第
３０条の規定に基づき、学校給食センターの設置について必要な事項を定める ものとする。 
 （設置） 
第２条 碧南市立学校の設置に関する条例（平成３年碧南市条例第６１号）別表に掲げる 学校（以
下「学校」という。）の学校給食を適正かつ円滑に実施するため、調理、栄養 指導等の業務を一括処
理する施設として、学校給食センター（以下「給食センター」と いう。）を設置する。 
２ 給食センターの名称及び位置は、次のとおりとする。 

名称 位置 

碧南市第１学校給食センター 
碧南市小屋下町３丁目１５番地 

碧南市第２学校給食センター 

 （職員） 
第３条 給食センターに所長その他の職員を置く。 
 （審議会の設置） 
第４条 給食センターの運営に関する重要な事項について調査及び審議をするため、碧南市学校給食

センター運営審議会（以下「審議会」という。）を置く。 
 （審議会の組織） 
第５条 審議会は、委員２０人以内で組織する。 
２ 委員は、次に掲げる者のうちから、教育委員会が任命する。 
 (1) 識見を有する者 
 (2) 学校ＰＴＡの役員 
 (3) 学校の長 
３ 委員の任期は、２年とする。ただし、委員が欠けた場合における補欠委員の任期は、前任者の残

任期間とする。 
４ 委員は、再任されることができる。 
 （審議会の会長及び副会長） 
第６条 審議会に、会長及び副会長各１人を置く。 
２ 会長は、教育委員会が任命し、副会長は会長が指名する。 
３ 会長は、会務を総理し、審議会を代表する。 
４ 副会長は、会長を補佐し、会長に事故があるときは、その職務を代理する。 
 （審議会の会議） 
第７条 審議会は、会長が招集する。 
２ 審議会は、委員の過半数が出席しなければ、会議を開くことができない。 
３ 審議会の議事は、出席委員の過半数で決し、可否同数のときは、会長の決するところによる。 
 （委員の報酬及び費用弁償） 
第８条 委員の報酬その他職務を行うために要する費用の弁償については、別に条例で定める。 
 （委任） 
第９条 この条例に定めるもののほか給食センターについて必要な事項は、教育委員会が定める。 
   附 則 
１ この条例は、平成４年４月１日から施行する。 
２ この条例の施行の際現に任命され、又は指名されている碧南市学校給食センター運営委員会の委

員又は会長若しくは副会長は、その任期が満了するまでの間、この条例の規定により任命され、又
は指名された審議会の委員又は会長若しくは副会長とみなす。 

   附 則（平成５年３月１１日条例第１５号） 
 この条例は、平成５年６月１日から施行する。 

附 則（平成２０年６月３０日条例第２１号） 
 この条例は、平成２０年９月３日から施行する。  
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６ 碧南市学校給食センターの管理に関する規則 

平成４年２月１４日                     

教育委員会規則第１号 

 碧南市学校給食センター規則（昭和４８年碧南市教育委員会規則第１号）の全部を改正する。 

 （趣旨） 

第１条 この規則は、地方教育行政の組織及び運営に関する法律（昭和３１年法律第１６ 

２号）第３３条の規定に基づき、学校給食センター（以下「給食センター」という。） 

管理運営について必要な事項を定めるものとする。 

 （所掌事務） 

第２条 給食センターの所掌事務は、次のとおりとする。 

 (1) 学校給食の献立の作成に関すること。 

 (2) 学校給食用物資の購入に関すること。 

 (3) 学校給食の調理に関すること。 

 (4) 学校給食の運搬に関すること。 

 (5) 前各号に掲げるもののほか学校の幼児、児童及び生徒に係る栄養指導等に関するこ  

と。 

 （職員の職務） 

第３条 給食センターに次の各号に掲げる職員を置き、その職務は当該各号に定めるとこ 

ろによる。 

 (1) 所長 給食センターの事務を掌理し、所属職員を指揮監督する。 

 (2) 栄養士 学校給食の献立の作成、調理の指導及び栄養の指導に従事する。 

 (3) 前２号に掲げる職員以外の職員 上司の命を受け、担当する事務に従事する。 

   附 則 

 この規則は、平成４年４月１日から施行する。 

   附 則（平成４年６月２５日教委規則第１１号） 

 この規則は、平成４年７月１日から施行する。 

   附 則（平成１５年３月１９日教委規則第４号） 

 この規則は、平成１５年４月１日から施行する。 

   附 則（平成１８年３月２０日教委規則第２号） 

 この規則は、平成１８年４月１日から施行する。 

   附 則（平成１９年３月２０日教委規則第３号） 

 この規則は、平成１９年４月１日から施行する。 
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７ 碧南市学校給食センター運営審議会委員名簿 

任期 令和３年４月１日～令和５年３月３１日 

※任期 令和４年４月１日～令和５年３月３１日 

区    分 職   名 氏  名 

    

１号委員 識見を有する者   

 

 
 

 
 

会 長 
 

 
 

 
 

※ 
 

 

衣浦東部保健所 課長 
 

学校保健会会長 
 

歯科医部会代表 
 

薬剤師部会長 
 

給食主任会代表 
（東中学校給食主任） 
 

しみず ちはる 

清水 千晴 
こまち あきひこ                  
小町 昭彦 
みしま ともひこ 

三島 知彦 
いしかわ じゅんや 

石川 順也 
 

おかもと ゆみこ 

岡本 由美子 
  

２号委員 
 

学校ＰＴＡの役員  
ＰＴＡ連絡協議会 
給食担当 

  

  

※ 
 

※ 
 

 

大浜小学校ＰＴＡ役員 
 

西端小学校ＰＴＡ役員 
 

いそがい けんいち 

磯貝 賢一 
かのう ひさや 

加納 久也 
 

３号委員 学校の長    
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

副会長 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

中央小学校長 

 

新川小学校長 
 

大浜小学校長 
 

日進小学校長 
 

西端小学校長 
 

新川幼稚園長 

ただ  ひろあき 

多田 宏明 
すずき  ゆたか 

鈴木 裕 
いしかわ まさひと 

石川 政仁 
ひょうどう としひろ 

兵藤 俊宏 
かみや あきら 

神谷 晃 
いとう  ひろみ 

伊藤 寛美  

※ 運営審議会委員の任期は、碧南市学校給食センターの設置に関する条例第５条第３

項により原則２年とする。委員が欠けた場合の補欠委員の任期は、前任者の残任期間

とする。給食主任・ＰＴＡ代表は、委員が欠けた場合に該当し、任期は１年とする。 
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８ 碧南市学校給食主任・給食会計担当者・配膳員・校務員名簿 

施設名 電話番号 給食主任 給食会計 配膳員 校務員(AM) 校務員(PM) 

新川小学校 41-0998 田中 昌子 
長谷部富三恵 
村瀬 由 

河本 潤 杉浦 光子 杉浦 美佳 

中央小学校 42-8700 守島 叶菜 石川 亜美 ――――― 中口江津子 小林はるみ 

大浜小学校 41-0990 星野 睦 中嶋 祐輔 進藤 佑美 堤 美春 齋藤 厚子 

棚尾小学校 41-0993 加藤 麻美 森 一 長坂 真理 高橋 晴美 上野 則子 

日進小学校 41-0995 多田 一恵 野々山博子 ――――― 浅岡やよい 岩永 真弓 

鷲塚小学校 41-0996 奥谷 麻紀 中根 広貴 吉田真砂子 金原みゆき 小笠原聡子 

西端小学校 48-1542 小島 美保 成田 京子 ――――― 三島美智代 美濃 瑞音 

新川中学校 41-0997 早川 美幸 伊藤 響一 ――――― 関原 律子 新美希巳江 

中央中学校 42-3223 武政 弘美 福井 晶琴 ――――― 川隅恵美子 伊藤めぐみ 

南 中学校 41-0991 佐野 陽菜 
牧山 裕基 

猪飼 孝子 
鈴木 真希 磯貝かすみ 岡田由佳里 

東 中学校 41-0994 岡本由美子 永井 悠子 ――――― 角谷美保子 矢野 玲子 

西端中学校 48-0981 竹内あかね 林 香織 ――――― 小笠原順子 竹下 忍 

新川幼稚園 41-6552 神谷 誉子 倉内 富子 杉浦しのぶ ――――― ――――― 

中央幼稚園 48-4403 杉浦 涼子 池田 双葉 名倉 由紗 ――――― ――――― 

大浜幼稚園 41-0992 間宮知江子 浅井美恵子 生田久美子 ――――― ――――― 

棚尾幼稚園 42-1121 太田 由香 鹿島 友美 鈴木 郁江 ――――― ――――― 

西端幼稚園 48-0777 井口 真弓 鈴木佐和子 岩瀬 恵子 ――――― ――――― 



 

 

 

教育委員会所管主要事業一覧表 

(庶務課）学校給食センター  

単位：千円 

 

科　目 事　業　名 R02当初 R03当初 R04当初 説　　　明

 １０款６項６目 1-2　学校給食事務管理事業 887 887 948
 給食管理システム保守委託料に要する経費(牛乳パック収集運
搬・処理委託料等事務管理は5-6及び6-1へ統合）

学校給食費 1-3　学校給食費徴収事務業務委託事業 3,218 3,834 7,289  学校給食費等口座振替システム業務に要する経費

2-1　施設維持管理事業 93,789 92,520 91,613  学校給食センターの建物等の維持管理に要する経費

2-2　器具維持管理事業 533 533 533  学校給食センターの各調理機器等の維持管理に要する経費

3-1　器具整備事業 796 914 902  調理器具・食器具の整備に要する経費

1
0 4-1　学校給食センター運営審議会運営事業 58 58 58  運営審議会の開催に要する経費

5-1　調理・洗浄器具等整備事業 135 135 137  衛生管理に要する経費

5-2　給食業務職員管理事業 1,496 891 891
 職員等検便検査料、職員用・見学者用 白衣被服代等（調理員
用、配膳員用を除く）

5-3　賄材料調達事業 355,997 357,242 351,184  給食用材料購入に要する経費

5-4　食器具・食材料検査事業 583 583 583  食器具及び食材料の検査料

5-5　給食残さ資源化事業 12,826 13,376 13,376  学校給食により発生する残さを資源化するために委託する経費

6-1　学校給食配送事業 59,312 53,000 52,079  学校給食の配送、回収業務委託に要する経費

7-1　㈱ヘキナンシティカンパニー委託事業 277,607 280,137 284,823  学校給食の調理業務、配膳業務等を委託するために要する経費

8-1　学校給食費臨時事業 27,596 13,808 15,754
 学校給食センターの管理運営に要する臨時的経費、施設・物品
の臨時的修繕等

計 834,833 817,918 820,170



 

 

 

令和３年度 

 

 

碧南市学校給食実施状況 

 

 

 

 

 

 

碧南市教育委員会 庶務課 
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１ 栄養バランスのとれた給食づくり 

（１）バランスのとれた給食・生活習慣病予防給食の実施 

   学校給食の食事内容の適正を期するため、学校給食における一人一回あたりの学校

給食摂取基準が文部科学省より示されている。現状把握として毎月、学校給食栄養報告

書を作成している。それに基づき、碧南市の令和３年度の平均栄養摂取状況を報告す

る。 

＜充足率（年間平均）＞ 

 

＜考察＞ 

 小学校では、エネルギー・たんぱく質・ビタミンＣ・食物繊維が基準を下回った。中

学校では、亜鉛・レチノール当量・ビタミンＢ１以外基準を満たすことができなかった。 

 基準を下回る項目のうち、５つの項目で充足率が少しずつ向上している。残食量が影

響するため、子どもたちが苦手と感じる食材もおいしく食べられるよう献立を工夫して

いきたい。  

0

50

100

150

200

小学校
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（２）碧南市生活習慣病若年化対策事業に協力参加 

小中学校では、肥満傾向の児童・生徒に対し、養護教諭と連携して食事指導を個別

や集団で継続的に行った。 

健康課主催の小学校４年生対象の「健康へゴー！」教室で、血液検査や腹囲÷身長

比から要保健指導となった児童に対して、医師、保健師、運動療法士、歯科衛生士と

連携し、個別や集団で継続指導を行った。また、夏休みと冬休みの「健康へゴー！」

教室においても食生活指導を行った。 

（３）食育指導 

   栄養教諭が学校と協議し、教科及び特別活動で食育指導を実施 

題  名 実施日 対 象 内   容 

おはしの達人

になろう 
６月 

鷲塚小 

３年生 

おはしを使ってスポンジを皿に移し替えるな

ど実践形式でおはしの正しい持ち方や使い方

を指導した。 

ＺＯＯＭでセ

ンター見学 
10 月 22 日 

大浜小 

２年生 

栄養教諭とクラス担任が連携して、給食の調

理の様子をＺＯＯＭを使ってライブ配信し

た。 

りっちゃん 

のサラダ 
10 月 28 日 

日進小 

１年生 

国語の授業で行う「サラダで元気」に出てく

る「りっちゃんのサラダ」を給食献立に取り

入れた結果、野菜の苦手な児童もおかわりを

していた。 

よりよく 

育つための 

生活 

11 月 

大浜小 

鷲塚小 

４年生 

養護教諭と連携し、体育科（保険領域）で授

業をした。 

丈夫な体を 

作るためには

どんな食べ方

がよいだろう 

11 月 12 日 
中央小 

４年生 

学校給食を例にした栄養バランスのよい食事

の食べ方の授業。 

ニンジン 

講習会 
2 月 8 日 

日進小 

３年生 

大浜小 

 

にんじん農家の方を講師に招き、碧南美人の

特徴を教えていただいたり、にんじんゼリー

の調理法のデモンストレーションをしていた

だいたりした。 
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（４）給食時指導 

   栄養教諭が給食時に学校に出向き、栄養指導を実施する予定だったが、新型コロナ

ウイルス感染症拡大防止対策として、中止した。 

対象学年 実施予定内容 

小学校１年生 野菜を知ろう 

小学校３年生 バランスよく食べよう 

小学校５年生 朝食（生活リズムを見直す） 

中学校１年生 朝食（脳の働き・持久力） 

   例年、栄養バランスを考えた食生活を自己管理できる能力を高めるため、学童期か

ら栄養について興味と関心を持たせることが大切であると考え、給食後の１０分程度

の時間を利用し、楽しみながら栄養についての学習ができるよう指導している。特に

小学校５年生と中学校１年生については、生活習慣の基本となる朝食についての指導

を行う予定であった。 

 

２ 豊かな感性を育てる学校給食づくり 

（１）卒業記念スペシャルメニュー 

   中学校３年生を対象に卒業を記念して、人気献立であるハヤシシチュー、メンチカ

ツ（校章入り）、海藻サラダに加え、中学校３年生のみ、焼きそば、ケーキを加えたス

ペシャルメニューを提供した。 

（２）ふれあい給食の実施 

   調理員、栄養教諭、センター職員等が小学校及び幼稚園へ出向き、一緒に給食を食

べて、食に関する理解を深める予定であったが、新型コロナウイルス感染症拡大防止

対策として、中止した。 

 

３ 安全な給食づくり 

（１）食品・食器等の検査 

   月に一回、半田市医師会健康管理センターにおいて、腸管出血性大腸菌 O-157、サル

モネラ、細菌数等の検査を行った。検査結果は【別表１】のとおり。 
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（２）調理従事者の衛生教育 

４月 ８日 「食中毒発生状況と異物混入の危険性」研修会を実施 

８月２３日 

～２６日 
「場内、各担当班の実務研修」、「安全確認」勉強会を実施 

９月 ２日 「職場復帰連絡表の変更点・調理中の怪我の対応」研修会を実施 

１２月２４日 「食物アレルギーに関する基礎知識」研修会を実施 

 

４ 学校給食の認識を深める 

（１）学校給食週間（１月２１日から１月２７日） 

   学校給食の意義、役割等について理解と関心を高めるため、愛知県の郷土料理や碧

南産食材を使った献立を提供した。また、１月２３日（実施日２１日）の碧南にんじ

んの日には、碧南にんじん部会より提供された「へきなん美人」を使い、『れんこん入

りハンバーグ（へきなん美人を使ったソース）』、『人参しりしり』を提供した。 

（２）食育月間・食育の日 

６月１８日に「愛知を食べる学校給食の日」、１１月２４日に「秋を感じる和食の

日」として県内の旬の食材や碧南産食材を紹介する献立を提供した。 

【愛知を食べる学校給食の日】 

サーモンバーグ、チンゲンサイのピリ辛炒め、あいちぶたの赤みそ汁、蒲郡みか

んゼリー 

【秋を感じる和食の日】 

さばの塩焼き、吹き寄せ煮、秋の野菜たっぷり汁 

（３）学校給食試食会 

   保護者等が児童・生徒と同じ給食を試食することで、望ましい学校給食のあり方や

栄養についての理解を深めてもらう予定だったが、新型コロナウイルス感染症拡大防

止対策として、中止した。 

（４）食育だよりの発行 

第１号 ４月 ９日発行 給食について（給食の目標）・給食時間の過ごし方 

第２号 ６月１７日発行 愛知を食べる学校給食の日について 

第３号 ７月１９日発行 食べ物の「旬」を知って、健康に！ 

第４号 ９月１７日発行 季節の行事でお家時間をもっと楽しもう！ 

第５号 １１月１９日発行 秋を感じる和食の日について 

第６号 １月１９日発行 クッキングコンテストの結果発表と料理の紹介 
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（５）クッキングコンテスト 

   小学校５・６年生を対象に、地元の産物を使った自分で簡単にできる朝ごはん献立

を募集。応募総数８１７点の中から、書類選考で選ばれた５名（本選は未実施）を優

秀賞とした。詳細は【参考資料１】のとおり。 

 

５ その他食事内容の充実を図る 

献立研究会 

   栄養教諭、給食主任代表及び調理員等により、給食献立の質の向上や新献立の検討

のために学期毎に実施する予定であったが、第１回及び第３回献立研究会を新型コロ

ナウイルス感染症拡大防止対策として、書面開催とした。第２回は、予定どおり開催

した。 
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令和３年度 食品、食器等検査結果表                  【別表１】 

月 品 名 検 査 項 目 結 果 

４月２８日 

ハム（短冊厚切り） 
一般細菌数 6.0×10(CFU/g) 
E.coli 陰性 
サルモネラ菌 陰性 

ヨーグルト 
一般細菌数 1.0×10¹⁰ (CFU/g以上) 
大腸菌群 陰性 

液卵 
一般細菌数 10 未満(CFU/g) 
サルモネラ菌 陰性 

梅ごはんの素 
一般細菌数 10 未満(CFU/g) 
大腸菌群 陰性 

５月２６日 

もやし 
一般細菌数 1.8×10⁸ (CFU/g) 
大腸菌群 8.5×10⁵ (CFU/g) 
病原性大腸菌Ｏ157 陰性 

豚肉 
一般細菌数 2.0×10⁴ (CFU/g) 
サルモネラ菌 陰性 
病原性大腸菌Ｏ157 陰性 

れんこん（カット） 
一般細菌数 1.5×10⁸ (CFU/g) 
大腸菌群 1.9×10⁴ (CFU/g) 
黄色ブドウ球菌 陰性 

豆腐 
一般細菌数 7.7×10² (CFU/g) 
大腸菌群 陰性 
黄色ブドウ球菌 陰性 

ハム 保存料（ソルビン酸） 不検出 

６月９日 

キャベツ 
残留農薬検査 不検出 
病原性大腸菌Ｏ157 陰性 

ウインナー 

保存料（ソルビン酸） 不検出 
一般細菌数 6.5×10³(CFU/g) 
E.coli 陰性 
サルモネラ菌 陰性 

大豆 
一般細菌数 10 未満 (CFU/g) 
黄色ブドウ球菌 陰性 
病原性大腸菌Ｏ157 陰性 

メロン 
一般細菌数 10 未満 (CFU/g) 
黄色ブドウ球菌 陰性 
病原性大腸菌Ｏ157 陰性 

７月２日 

たまねぎ（３回洗い後） 
一般細菌数 1.8×10⁴(CFU/g) 
大腸菌群 3.0×10²(CFU/g) 
黄色ブドウ球菌 陰性 

たまねぎ（スライサーで切
った後） 

一般細菌数 1.5×10⁴(CFU/g) 
大腸菌群 6.0×10(CFU/g) 
黄色ブドウ球菌 陰性 

すいか 
一般細菌数 6.0×10(CFU/g) 
黄色ブドウ球菌 陰性 
病原性大腸菌Ｏ157 陰性 

キャベツ（３回洗い後） 
一般細菌数 6.9×10⁵(CFU/g) 
大腸菌群 陰性 
黄色ブドウ球菌 陰性 

キャベツ（スライサーで切
った後） 

一般細菌数 6.5×10⁴(CFU/g) 
大腸菌群 陰性 
黄色ブドウ球菌 陰性 

大椀 
脂肪性残留物 不検出 
澱粉性残留物 不検出 

小椀 
脂肪性残留物 不検出 
澱粉性残留物 不検出 

皿 
脂肪性残留物 不検出 
澱粉性残留物 不検出 
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月 品 名 検 査 項 目 結 果 

９月８日 

なし 
一般細菌数 6.5×10(CFU/g) 
黄色ブドウ球菌 陰性 
病原性大腸菌Ｏ157 陰性 

豚肉 
一般細菌数 2.1×10⁴ (CFU/g) 
サルモネラ菌 陰性 
病原性大腸菌Ｏ157 陰性 

しそ和え 

一般細菌数 2.0×10 (CFU/g) 
E.coli 陰性 
黄色ブドウ球菌 陰性 
サルモネラ菌 陰性 

カットかぼちゃ 
一般細菌数 2.3×10⁷ (CFU/g) 
大腸菌群 1.6×10³ (CFU/g) 
黄色ブドウ球菌 陰性 

１０月６日 

板こんにゃく 
一般細菌数 10 未満 (CFU/g) 
大腸菌群 陰性 
黄色ブドウ球菌 陰性 

れんこん（カット） 
一般細菌数 1.7×10⁸ (CFU/g) 
大腸菌群 1.8×10⁴ (CFU/g) 
黄色ブドウ球菌 陰性 

豚ひき肉 
一般細菌数 2.0×10⁴ (CFU/g) 
サルモネラ菌 陰性 
病原性大腸菌Ｏ157 陰性 

大豆（挽き割り） 
一般細菌数 10 未満 (CFU/g) 
黄色ブドウ球菌 陰性 
病原性大腸菌Ｏ157 陰性 

１１月２４日 

さば 
一般細菌数 5.5×10 (CFU/g) 
腸炎ビブリオ 陰性 
サルモネラ菌 陰性 

鶏肉 
一般細菌数 1.9×10⁸ (CFU/g) 
サルモネラ菌 陰性 
病原性大腸菌Ｏ157 陰性 

いんげん 
一般細菌数 2.6×10² (CFU/g) 
大腸菌群 陰性 
黄色ブドウ球菌 陰性 

はし 澱粉性残留物 不検出 

１２月８日 

きくらげ 残留農薬 不検出 
みそ 保存料（ソルビン酸） 不検出 

大椀 
一般性細菌 陰性 
大腸菌群 陰性 

小椀 
一般性細菌 陰性 
大腸菌群 陰性 

皿 
一般性細菌 陰性 
大腸菌群 陰性 

２月１８日 

わかめごはん 
一般細菌数 10 未満 (CFU/g) 
大腸菌群 陰性 
黄色ブドウ球菌 陰性 

ブロッコリーのごまあえ 
一般細菌数 10 未満 (CFU/g) 
大腸菌群 陰性 
黄色ブドウ球菌 陰性 

小型ロールパン 
一般細菌数 10 未満 (CFU/g) 
大腸菌群 陰性 
黄色ブドウ球菌 陰性 

ナタデココ 
一般細菌数 10 未満 (CFU/g) 
大腸菌群 陰性 
黄色ブドウ球菌 陰性 

※E.coli：糞便系大腸菌群、腸管出血性大腸菌：O-157 

※食品衛生法に基づく基準値を超える検体はありませんでした。  
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【参考資料１】 
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令和４年度 

 

 

碧南市学校給食実施計画書 

 

 

 

 

 

 

 

碧南市教育委員会 庶務課 

 

  

 





 

 １ 

１ 基本方針 

 

 学校給食法は、第２条に学校給食の目標を次のように定め、教育の目的を具体化するた

めの努力を求めている。 

(1) 適切な栄養の摂取による健康の保持増進を図ること。（心身の健康） 

(2) 日常生活における食事について正しい理解を深め、健全な食生活を営むことがで

きる判断力を培い、及び望ましい食習慣を養うこと。（食事の重要性） 

(3) 学校生活を豊かにし、明るい社交性及び協同の精神を養うこと。（社会性） 

(4) 食生活が自然の恩恵の上に成り立つものであることについての理解を深め、生命

及び自然を尊重する精神並びに環境の保全に寄与する態度を養うこと。（感謝の心） 

(5) 食生活が食にかかわる人々の様々な活動に支えられていることについての理解を

深め、勤労を重んずる態度を養うこと。（社会性・感謝の心） 

(6) 我が国や各地域の優れた伝統的な食文化についての理解を深めること。（食文化） 

(7) 食料の生産、流通及び消費について、正しい理解に導くこと。（食品を選択する能力） 

 

 当市も今日まで、その目標の達成をめざして幾多の困難を克服しつつ、着実に成果をあ

げてきた。 

 基より学校給食の指導は、学校教育目標と直結して全教育活動の中で行われなければな

らないが、指導要領の改訂に伴い、健康教育の一環としての食育指導や給食指導の位置づ

けが一層明確化されている。 

 したがって、健康教育面を重視しつつ、豊かな心とたくましく生きる力をもつ児童生徒

を育てる援助ができればと、次項の目標を基に事業を推進する。 

 また、平成８年度に発生した病原性大腸菌Ｏ－１５７をはじめ、全国の学校給食で食中

毒が発生している中、平成９年４月１日文体学第２６６号及び平成１５年３月３１日文科

ス第４８６号、平成１７年３月３１日文科ス第４６２号、平成２１年３月３１日文科ス第

６４号で示された「学校給食衛生管理基準」を基に、当市では引き続き施設管理の改善、

調理作業の見直し等、衛生面の徹底をはかり安全な給食づくりを行っていく。 

＜目標＞ 

・栄養バランスのとれた給食づくりをする。   ・安全な給食づくりをする。 

・豊かな感性を育てる給食づくりをする。    ・学校給食の認識を深める。 



 

 ２ 

２ 施策 

(1) 栄養バランスのとれた給食づくりをする 

  ア バランスのとれた給食の実施 

栄養バランスのとれた多様な献立づくりをし、児童生徒の健康保持増進に努める。 

カルシウム・鉄は、家庭でも摂取が難しい栄養素なので、強化食材を取り入れる

など、少しでも基準に近づくよう努める。 

  イ 生活習慣病予防に配慮し、日本型食生活を推奨する献立の実施 

生活習慣病予防に効果のある食物繊維や、カルシウム、鉄分をはじめミネラル豊

富な食品、噛みごたえのある食品を使用したメニューを積極的に取り入れる。 

  ウ 給食時指導 

給食時にクラスに訪問し、当日の給食を活用し、「食」に対する興味・関心を児童

生徒に持たせ、よい食生活について理解させることを目的に実施する。指導は、１

学期に小学校３・５年生、２学期に小学校１年生・中学校１年生を対象に行う。訪

問計画については【別表１】のとおり。 

エ 食育指導 

食育基本法が制定され、食育指導の重要性が叫ばれるようになり、碧南市におい

ても、教育委員会の努力目標として、給食の時間、家庭科、体育科（保健領域）、

学級活動、総合的な学習の時間などで食育関連の取り組みを充実させ、特に朝食欠

食への歯止めをかけることを掲げている。 

栄養教諭等は、教科及び給食を教材として授業を行う予定である。 

また、２年に１回の食事アンケートを実施する。（令和４年度実施予定） 

(2) 豊かな感性を育てる給食づくりをする 

  ア ふれあい給食 

調理員、センター職員等が学校園へ出向き、児童・園児と一緒に給食を食べなが

らふれあいの場を持つものとする。日程は【別表２】のとおり。 

  イ 啓発用資料 

予定献立表を各学級に掲示し、教材として活用する。また、家庭に毎月配布する。 

  ウ 放送用資料 

給食時の放送用資料として、日々の献立のねらいやメッセージを月ごとにまとめ、

小学校に配布する。 
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 (3) 安全な給食づくりをする 

  ア 衛生管理の徹底 

学校給食の施設設備については、学校給食衛生管理基準に基づき整備を図り、衛

生管理を徹底する。 

  イ 食品・食器の検査 

定期的に抜き取りで、厚生労働省登録検査機関である愛知県学校給食会の検査室

及び専門機関において実施する。予定表は【別表３】のとおり。 

なお、より安全性を確認するため、食材納入業者の理解と協力を得て使用する食

品の検査を自主的に行っていただき、食材納入業者の衛生管理水準を向上するため

の取り組みを促す。 

  ウ 関係者の意識向上 

衛生管理研修会の充実を図る。 

 (4) 学校給食の認識を深める 

  ア 学校給食週間（１月２３日～１月２７日） 

本週間は、学校給食の意義、役割等について児童生徒や教職員、保護者、地域住

民等の理解と関心を高め、学校給食のより一層の充実発展を図ることを目的とする。

本年度は給食に地場産物を生かした献立や愛知県の郷土料理を取り入れる。 

  イ 保護者に対しての試食会 

保護者及び関係者に、給食に対する正しい理解を図ることを目的とする。各学年、

年１回以内の実施とする。 

  ウ 食育だよりの発行 

    年６回、給食に関するテーマについて発行する。また、年間を通して「朝ごはん」

に関する内容も情報発信していく。発行月は、４月、６月（愛知を食べる学校給食

の日）、７月、９月、１１月（和食または地産地消献立について）、１月（クッキン

グコンテスト）を予定している。 

  



 

 ４ 

  エ クッキングコンテスト（令和４年１２月２７日（火）実施予定） 

一日の食事の中で一番大切な「朝食」を取り上げ、碧南市で生産されている食材

や産物を取り入れ、朝から野菜をしっかり食べることができるように「ぼくたち、

わたしたちにまかせて かんたん碧南朝ごはん～朝から野菜をたくさん食べよう～」

をテーマとして、子どもが一人で調理できる「朝食」献立について、小学生５・６

年生を対象に募集し、冬休み中にコンテストを実施する。入賞献立は食育だよりに

掲載し、実施可能なものは学校給食に取り入れる。 

オ 食育月間・食育の日（６月１７日） 

愛知県では、国の食育基本計画に定められた「食育月間」である６月に「食育の

日」である１９日を含む週にて、地場産物を活用した「愛知を食べる学校給食の日」

を計画している。 

碧南市では、地場産物の紹介や地域に伝わる郷土料理等の食文化についての啓発

資料として、食育だよりを活用する。 

また、１１月２４日に「秋を感じる和食の日」として、地場産物の活用を行いつ

つ、和食の推奨に努める。 

  カ 食物アレルギーへの対応 

    希望者へ「食物アレルギー詳細な献立表」【参考資料１】を配布し、給食センター

のホームページでも情報を公開する。また、牛乳アレルギーの児童等に対しては牛

乳を提供しないものとし、牛乳代金相当額の減額を行う。 

 

 

 

参考資料 

・学校給食指導の手引き（平成４年 文部省） 

・学校給食の管理と指導（愛知県教育委員会 愛知県学校給食会） 

・望ましい食事環境を目指して（平成２年３月 日本体育・学校給食センター） 

・学校給食衛生管理基準（平成９年４月１日 文体学第２６６号、一部改訂 平成１５

年３月３１日文科ス第４８６号、一部改訂 平成１７年３月３１日文科ス第４６２号、

一部改訂 平成２１年３月３１日文科ス第６４号通知） 
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【別表１】 

令和４年度 栄養教諭等の巡回校訪問（給食時指導）計画 

 
第１学校給食センター 第２学校給食センター 

新川小 西端小 新川中 東中 西端中 棚尾小 南中 中央中 

5/16（月） 

～27（金） 
５年 

３年 

５年 
      

5/30（月） 

～6/10（金） 
３年     

３年 

５年 
  

9/12（月） 

～22（木） 
１年    １年    

9/26（月） 

～10/7（金） 
 1 年    １年  １年 

10/31（月） 

～11/11（金） 
  １年 1 年   １年  

１ 参加者  栄養教諭 

２ 実施日  上記のとおり。ただし、学校行事等ある場合はセンターと調整する。 

（前月に、日にちと訪問クラスを決定する。） 

３ 内 容  給食時にクラスに入って、１０分程度食指導を行う。 

小学校１年生：野菜を知ろう 

３年生：主食・主菜・副菜をそろえよう 

５年生：朝食（生活リズムを見直す） 

        中学校１年生：朝食（脳の働き・持久力） 

４ その他  小学校２・４・６年生、中学校２・３年生の訪問については、各学校の要

望に応じて行う。 
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【別表２】 

令和４年度 ふれあい給食計画 

予 定 月 第１センター関係校 第２センター関係校 

６月 日進小学校 棚尾小学校 

７月 新川小学校 中央小学校 

１０月 

西端小学校 

大浜幼稚園 

棚尾幼稚園 

大浜小学校 

１１月 

鷲塚小学校 

新川幼稚園 

中央幼稚園  

１２月 西端幼稚園 

１ 参加者 小学校：調理員２名、栄養教諭 

      幼稚園：調理員２名、センター職員 

２ 実施日 上記実施予定月とし、実施日については当該施設と協議する。 

３ 内 容 参加者がクラスに入り、児童・園児と一緒に給食を食べる。 

 



 

 ７ 

【別表３】 

令和４年度 食品、食器等検査予定表 

月 品 名 検 査 項 目 月 品 名 検 査 項 目 

４
月 

こんにゃく 
細菌数 

10
月 

野菜 
腸管出血性大腸菌 

大腸菌群 残留農薬 

練り物 
細菌数 

焼きそば 
細菌数 

大腸菌群 大腸菌群 
保存料 黄色ブドウ球菌 

鶏卵 
細菌数 

調理済み食品 
(当日の給食） 

細菌数 
サルモネラ菌 Ｅ－ｃｏｌｉ 

食器（３種） 
細菌数（拭き取り） 黄色ブドウ球菌 
大腸菌群（拭き取り） 

11
月 

豆腐 
細菌数 

５
月 

生揚げ 

細菌数 大腸菌群 
大腸菌群 黄色ブドウ球菌 
黄色ブドウ球菌 

豚肉 
細菌数 

腸管出血性大腸菌 腸管出血性大腸菌 

牛肉（ひき肉） 
細菌数 

調理済み食品 
(当日の給食） 

細菌数 
腸管出血性大腸菌 Ｅ－ｃｏｌｉ 

６
月 

味噌 保存料 黄色ブドウ球菌 

豚肉 
細菌数 

野菜・果物 
残留農薬 

腸管出血性大腸菌 腸管出血性大腸菌 

野菜・果物 
残留農薬 

食器(大わん)第１ 
残留脂肪 

腸管出血性大腸菌 残留でんぷん 

調理済み食品 
(当日の給食） 

細菌数 
食器(大わん)第２ 

残留脂肪 
Ｅ－ｃｏｌｉ 残留でんぷん 
黄色ブドウ球菌 

12
月 

食器（はし）第１ 
残留脂肪 

７
月 

鶏肉 

細菌数 残留でんぷん 
サルモネラ菌 

食器（はし）第２ 
残留脂肪 

腸管出血性大腸菌 残留でんぷん 
抗菌剤 

なまふ 
細菌数 

調理済み食品 
(当日の給食） 

細菌数 大腸菌群 
Ｅ－ｃｏｌｉ 黄色ブドウ球菌 
黄色ブドウ球菌 切干し大根 漂白剤 

食器(小わん)第１ 残留脂肪 

１
月 

大豆製品 
細菌数 

食器(小わん)第２ 残留脂肪 大腸菌群 

９
月 

牛肉 
細菌数 腸管出血性大腸菌 
腸管出血性大腸菌 

種実類 
細菌数 

食肉製品 

サルモネラ菌 大腸菌群 
Ｅ－ｃｏｌｉ 
黄色ブドウ球菌 
保存料 
細菌数 

食器（３種） 
細菌数（拭き取り） 
大腸菌群（拭き取り） 

  

調理済み食品 
(当日の給食） 

細菌数 
Ｅ－ｃｏｌｉ    

黄色ブドウ球菌    

食器（３種類） 
細菌数（拭き取り）    

大腸菌群（拭き取り）    
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【参考資料１】 

 

碧
南
市
第
●
学
校
給
食
セ
ン
タ
ー

日
曜

牛 乳
献
立

卵
乳

小
麦

え
び

か
に

そ
ば

落
花
生

ア
ー
モ

ン
ド

あ
わ
び
い
か

い
くら

オ
レ
ン
ジ

カ
シ
ュ
ー

ナ
ッ
ツ

キ
ウ
イ
牛
肉

くる
み

ご
ま

さ
け

さ
ば

大
豆

鶏
肉

バ
ナ
ナ
豚
肉

ま
つ
た
け
も
も

や
ま
い
も
り
ん
ご

ゼ
ラ
チ
ン

そ
の
他

調
味
料
等

ご
飯

と
ん
か
つ

●
●

●

大
根
の
そ
ぼ
ろ
汁

●
か
つ
お
の
素
、

和
風
だ
し
、
し
ょ

う
ゆ

ら
っ
か
せ
い
の
に
ま
め

●
し
ょ
う
ゆ
、
和
風

だ
し

あ
ま
み
そ

●

ご
飯

鶏
肉
の
カ
ウ
カ
ウ

●
ト
マ
ト

ス
ー
プ
ス
ト
ッ
ク

フ
ァ
イ
バ
ー
ス
ー
プ

コ
ン
ソ
メ

ス
コ
ッ
チ
エ
ッ
グ

●
●

●

わ
ふ
う
ド
レ
ッ
シ
ン
グ

●
●

●
●

か
つ
お
エ
キ
ス

角
チ
ー
ズ

●
チ
ー
ズ

問
い

合
わ

せ
先

 ：
学

校
給

食
セ

ン
タ

ー
　

　
４２

－
２５

０４

ス
ー
プ
ス
ト
ッ
ク

豚
肉
、
大
豆
、
ゼ
ラ
チ
ン
、
か
つ
お
エ
キ
ス
、
ト
マ
ト

焼
き
そ
ば
ソ
ー
ス

り
ん
ご
、
大
豆
、
豚
肉
、
か
つ
お
、
か
つ
お
エ
キ
ス
、
い
わ
し
、
あ
じ
、
ト
マ
ト

オ
イ
ス
タ
ー
ソ
ー
ス

大
豆
、
か
き
エ
キ
ス

練
り
中
華
だ
し

牛
肉
、
鶏
肉
、
豚
肉

青
じ
そ
ド
レ
ッ
シ
ン
グ

小
麦
、
大
豆
、
り
ん
ご
、
豚
肉
、
か
つ
お
節
エ
キ
ス
、
魚
醤

ケ
チ
ャ
ッ
プ

ト
マ
ト

み
そ

大
豆

ご
ま
油

ご
ま

和
風
だ
し

か
つ
お
、
か
つ
お
エ
キ
ス
、
ま
ぐ
ろ
エ
キ
ス

卓
上
ノ
ン
エ
ッ
グ
マ
ヨ
ネ
ー
ズ

大
豆

洋
風
だ
し

大
豆
、
豚
肉

ソ
ー
ス

い
わ
し

※
水
産
物
は
、
え
び
・か
に
・い
か
が
混
ざ
る
漁
法
で
採
取
し
て
い
ま
す
。
練
り
製
品
に
使
用
し
て
い
る
魚
が
、
え
び
・か
に
を
食
べ
て
い
ま
す
。
詳
し
く
は
、
給
食
セ
ン
タ
ー
へ
問
合
せ
く
だ
さ
い
。

※
麺
は
、
工
場
内
で
そ
ば
を
加
工
し
て
い
ま
す
。

「食
物
ア
レ
ル
ギ
ー
詳
細
な
献
立
表
」や
「献
立
表
」は
、
碧
南
市
の
ホ
ー
ム
ペ
ー
ジ
に
て
公
開
し
て
い
ま
す
。
次
月
分
の
情
報
は
、
毎
月
２
０
日
以
降
に
更
新
し
ま
す
の
で
是
非
ご
活
用
下
さ
い
。

碧
南
市
ホ
ー
ム
ペ
ー
ジ
⇒
子
育
て
・教
育
⇒
食
育
・給
食
⇒
今
月
の
給
食
（献
立
表
・食
育
だ
よ
り
）

年
間
調
味
料
（※
年
度
内
は
同
じ
も
の
を
使
用
し
ま
す
。
変
更
に
な
る
場
合
は
、
お
知
ら
せ
い
た
し
ま
す
。
年
間
調
味
料
以
外
は
、
調
味
料
等
の
欄
に
ア
レ
ル
ギ
ー
原
因
物
質
が
記
載
さ
れ
て
い
ま
す
。
）

食
　
　
品
　
　

ア
レ
ル
ギ
ー
原
因
物
質

食
　
　
品

ア
レ
ル
ギ
ー
原
因
物
質

令
和
●
年
度
●
月
分
食
物
ア
レ
ル
ギ
ー
詳
細
な
献
立
表

●
木

○

●
火

○

調
味
料
の
ア
レ
ル
ギ
ー
原
因
物
質
に
つ
い
て
、
年
間
調
味
料
は
最
下
段
に
記
載
し
ま
す
。

調
味
料
等
の
欄
に
は
、
年
間
調
味
料
の
み
記
載
し
ま
す
。
（令
和
４
年
４
月
よ
り
変
更
）

令 卓
上
の
ド
レ
ッ
シ
ン
グ
等
も
黒
丸
で
記
載
し
ま
す
。

●
印
は
、
献
立
に
含
ま
れ
る
義
務
表
示
、
推
奨
表
示
の
ア
レ
ル
ギ
ー
原

因
物
質
を
表
示
し
て
い
ま
す
。

年
間
調
味
料
の
ア
レ
ル
ギ
ー
原
因
物
質
は
含
ま
れ
て
い
ま
せ
ん
の
で
、

ご
注
意
くだ
さ
い
。

義
務
表
示
、
推
奨
表
示
の
ア
レ
ル
ギ
ー
原
因
物
質
以
外

を
記
載
し
て
い
ま
す
。

コ
ン
タ
ミ
ネ
ー
シ
ョ
ン
に
つ
い
て
は
記
載
し
て
い
ま
せ
ん
。

注
意
喚
起
に
つ
い
て
は
※
を
参
考
に
し
て
くだ
さ
い
。



 

 ９ 

【参考資料２】 

 

日 月 火 水 木 金 土 日 月 火 水 木 金 土 日 月 火 水 木 金 土 日 月 火 水 木 金 土

４月 ５月 ６月 ７月

1 2 1 2 3 4 5 6 7 1 2 3 4 1 2
3 4 5 6 7 8 9 8 9 10 11 12 13 14 5 6 7 8 9 10 11 3 4 5 6 7 8 9
10 11 12 13 14 15 16 15 16 17 18 19 20 21 12 13 14 15 16 17 18 10 11 12 13 14 15 16
17 18 19 20 21 22 23 22 23 24 25 26 27 28 19 20 21 22 23 24 25 17 18 19 20 21 22 23
24 25 26 27 28 29 30 29 30 31 26 27 28 29 30 24 25 26 27 28 29 30

 31

（4/6 小学校入学式） *5/6 3歳児給食開始 *7/19 1学期給食最終日

（4/8 幼稚園入園式） （7/20 1学期終業式）

*4/11 1学期給食開始

*4/13 4・5歳児給食開始

*4/18 小1給食開始

日 月 火 水 木 金 土 日 月 火 水 木 金 土 日 月 火 水 木 金 土 日 月 火 水 木 金 土

９月 １０月 １１月 １２月

   1 2 3    1 1 2 3 4 5  1 2 3
4 5 6 7 8 9 10 2 3 4 5 6 7 8 6 7 8 9 10 11 12 4 5 6 7 8 9 10
11 12 13 14 15 16 17 9 10 11 12 13 14 15 13 14 15 16 17 18 19 11 12 13 14 15 16 17
18 19 20 21 22 23 24 16 17 18 19 20 21 22 20 21 22 23 24 25 26 18 19 20 21 22 23 24
25 26 27 28 29 30 23 24 25 26 27 28 29 27 28 29 30 25 26 27 28 29 30 31

30 31

（9/1 2学期始業式） *12/22　2学期給食最終日

*9/5 2学期給食開始 （12/23　2学期終業式）

日 月 火 水 木 金 土 日 月 火 水 木 金 土 日 月 火 水 木 金 土

１月 ２月 ３月

1 2 3 4 5 6 7 1 2 3 4 1 2 3 4
8 9 10 11 12 13 14 5 6 7 8 9 10 11 5 6 7 8 9 10 11
15 16 17 18 19 20 21 12 13 14 15 16 17 18 12 13 14 15 16 17 18
22 23 24 25 26 27 28 19 20 21 22 23 24 25 19 20 21 22 23 24 25
29 30 31 26 27 28 26 27 28 29 30 31

（1/10 3学期始業式） *3/6 中3給食最終日

*1/12 3学期給食開始 （3/7 中学校卒業式）

*3/16 5歳児給食最終日

（3/17 幼稚園卒園式）

*3/17 小6給食最終日

（3/20 小学校卒業式）

*3/23 3学期給食最終日

（3/24 3学期修了式）

備考

１．給食実施日は、土・日・祝祭日を含まない。

２．年度の給食開始日は、小学校の入学式の３日後とする。

　　ただし、小学１年は給食開始日の７日後（土・日・祝祭日を含む）とする。

　　また、４・５歳児は入園式の３日後（入園式が小学校の入学式より早い場合は、小学校入学式の３日後）、３歳児は

　５月連休後の初日とする。

３．学期の開始日は、始業式の２日後とする。学期の最終日は終業式の前日とする。

４．年度の給食最終日は、修了式の前日とする。

　　ただし、小学６年及び中学３年は卒業式の前日、５歳児は卒園式の前日とする。

５．上記は給食実施日の原則的な考え方とし、校長会及び園長会において、給食実施日の協議を経た後に決定する。

16回

３学期

年間実施回数

190回

14回 19回 16回

２学期

18回 20回 20回

令和４年度　学校給食実施回数

１学期

14回 19回 22回 12回


